LA*

DIE
VORWEIHNACHTSZEIT

STEHT BEVOR
&

wir mochten uns gerne mit ein paar kulinarischen Ideen
fur Ihre Weihnachtsfeier ins Gesprach bringen.

DIE PERFEKTEN ZUTATEN

fur eine gelungene Feier

Regionale Produkte, aus eigener Schlachtung,
von uns zubereitet.

Lokal, regional und saisonal fur Ihre Feier.

Eine entsprechende Raumlichkeit, passende Getranke
und viel Gemutlichkeit.
Dazu unser motiviertes Team aus Metzgerei & Gasthof Lamm.

Sie suchen noch kreative Ideen?

BITTE BLATTERN SIE UM

Raumlichkeiten?

Gerne kénnen Sie in aller Bequemlichkeit in unseren
Gastraumen, dem Saal oder der Kegelbahn unbeschwert feiern.
Wir kdnnen aber auch bei Ihnen in der Firma oder im
Vereinsheim eine stilvolle Feier organisieren.

Wir kbmmern uns,

SIE FEIERN

klingt einfach, ist es auch! @ag
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Tel.: 09556 247 " .;,1\\
Mail.: info@lamm-geiselwind.de — \
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Hotel - Gasthof - Metzgerei

Ruft uns an oder schickt eine Mail

DIE KLASSIKER

- gehen immer -

Regionales in hochster Qualitat
Mit viel Nahe zum Erzeuger

Sauerbraten vom Langenberger Jungbullen
Schauferle vom Strohschwein aus Dettelbach
Rehriicken aus Furstlich Castell’schen Waldern
Karpfenfilet aus Thingfeld

Kleinlangheimer Ente

Gansbraten aus Kleinlangheim

Spanferkel vom Strohschwein aus Dettelbach

Naturlich gehts auch fleischlos
Rote Linsen Bolognese an Tagliatelle

Beilagen zum grof3en Teil auch aus der Region,
von unserem Gartner aus Albertshofen

THE BEST

Mal etwas aus der Reihe
Naturlich Regional
Bratwurst do it yourself

Zusammen produzieren wir 3 verschiedene Bratwirste vom Schwein, Bullen und Lamm
Im Anschlufy verkosten wir am Grill mit Glihwein unsere Kreationen

Wild und Wein

Weine vom Domanenamt Castell mit Spezialitdten aus Furstlich Castell’schen Waldern

Burger & Beer

selbstgemachter Burger mit beer tasting

Steakseminar
mit Dry Aged Steak, Tatar vom Strohbullen und Spezialitdten aus unserer Reifekammer

Das passende
Weihnachtsgeschenk

fur Ihre Mitarbeiter, zum Essen, als Prasent oder als Gutschein haben wir nattrlich auch!

Wie heildt es doch so schon:

WIR MUSSEN REDEN ...

... um lhre speziellen Vorstellungen umzusetzen.
Tel.: 09556 247

wir rufen auch gern zuriick, wenn Sie es wlinschen,
kurze Mail an info@lamm-geiselwind.de
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